
 

  
 

HERZLICH WILLKOMMEN AN BORD 
 

UNSERE SPEISEKARTE AUF DEM BRIENZERSEE 
 

WIR WÜNSCHEN IHNEN EINE GUTE FAHRT UND E GUETE, SCHÖN SIND SIE BEI UNS! 
WE WISH YOU A PLEASANT JOURNEY AND BON APPETIT! 

 
 
  

 
 VEGETARISCHE SPEISEN/VEGETARIAN FOOD 
  VEGANE SPEISEN/VEGAN DISHES 
 
  DEKLARATION 
 

BEIM SCHIFFCATERING BRIENZERSEE WERDEN SCHWEIZER FLEISCH- UND FISCHPRODUKTE SOWIE BACKWAREN VERWENDET UND VERARBEITET. 
AUSNAHMEN SIND SCHRIFTLICH IM GASTRAUM DEKLARIERT. 

AT SCHIFFCATERING THUNERSEE&BRIENZERSEE, ONLY SWISS MEAT,FISH PRODUCTS AN BAKED GOODS ARE USED AND PREPARED. 
EXCEPTIONS ARE CLEARLY INDICATED IN THE DINING AREA 

 
 

 
 ÜBER ALLFÄLLIGE ALLERGENE IN DEN SPEISEN INFORMIERT SIE UNSERE ALLERGIKERKARTE 

OUR ALLERGY MENU WILL INFORM YOU ABOUT ANY ALLERGENS IN THE DISHES 
 



PREISE INKL. GESETZLICHER MWST. 

 
VORSPEISEN ODER FÜR DEN KLEINEN HUNGER | STARTERS AND SMALL DISHES  CHF 

 
BUNTER BLATTSALAT MIT SALZIGEM NUSSGRANOLA  10.00 
LEAF SALAD WITH SAVOURY NUT GRANOLA 
 
BEILAGEN SALAT MIT SALZIGEM NUSSGRANOLA  6.50 
SIDE DISHES SALAD WITH SAVOURY NUT GRANOLA 
 
NÜSSLERSALAT MIT GEBRATENEM SPECK, EI UND CRÔUTONS  14.50 
LAMB’S LETTUCE WITH FRIED BACON, EGG AND CROUTONS 
 
TAGESSUPPE  10.00 
SOUP OF THE DAY 
 
BRIENZER-PLATTE  26.00 
TROCKENWURST, ROHSCHINKEN UND RINDRAUCHFLEISCH VOM BALLENBERG, 
HOBELKÄSE UND EIGERKÄSE DAZU ESSIGGEMÜSE 
COLD PLATTER – DRY SAUSAGE, RAW HAM AND SMOKED BEEF 
SHAVED CHEESE AND EIGER CHEESE SERVED WITH PICKLED VEGETABLES 

 
POMMES FRITES MIT 2 PORTIONEN KETCHUP ODER MAYONNAISE  11.00 
(JEDE WEITERE SAUCE CHF 1.00) KLEIN | SMALL 7.00 
FRENCH FRIES WITH 2 PORTIONS KETCHUP OR MAYO (EACH ADDITIONAL SAUCE CHF 1.00) 
 

 
 
 
 



PREISE INKL. GESETZLICHER MWST. 

 
HAUPTGERICHTE | MAIN COURSES  CHF 
 
*SCHWEINSSCHNITZEL AN PILZRAHMSAUCE SERVIERT MIT NUDELN  31.00 
PORC ESCALOPE WITH MUSHROOMSAUCE AND PASTA 

 
KALBSRAGOUT MIT SALBEI UND ZITRONE, KARTOFFELSTOCK UND GEMÜSE  38.00 
VEAL STEW WITH SAGE AND LEMON, MASHED POTATOES AND VEGETABLES KLEIN|SMALL 32.00 

 
*GEMISCHTE BRATWURST VOM BALLENBERG MIT ZWIEBELSAUCE SERVIERT MIT POMMES FRITES  21.00 
MIXED FRIED SAUSAGE WITH ONION SAUCE AND FRENCH FRIES 

 
*FRITTIERTE EGLIFILETS IM BIERTEIG MIT SCHNITTLAUCHKARTOFFELN  36.00 
UND TARTARSAUCE (JEDE WEITERE TARTARSAUCE CHF 2.00) KLEIN | SMALL 29.00 
DEEP FRIED PERCH FILLETS IN BEER BATTER | CHIVE POTATOES | TARTAR SAUCE (ADDITIONAL SAUCE CHF 2.00) 

 
VEGETARISCHE GERICHTE | VEGETARIAN DISHES  CHF 

 
*PASTA MIT “PESTO SICILLIANA”  28.00 
NUDELN MIT TOMATEN- RICOTTA PESTO, PINIENKERNE UND BASILIKUM 
PASTA WITH TOMATOE RICOTTA PESTO, PINE NUTS AND BASIL 

 
LINSEN-KOKOSNUSS-DAL  26.00 
LINSENGERICHT MIT KARTOFFELN, SOJABOHNEN, KICHERERBSEN UND REIS 
LENTIL COCONUT DAL WITH POTATOES, SOYBEANS, CHICKPEAS AND RICE 

 
FÜR KINDER UNTER 12 JAHREN SERVIEREN WIR ALLE HAUPTGERICHTE MIT STERN * FÜR  12.00 
FOR CHILDREN UP TO AGE 12 WE SERVE ALL MAIN COURSES WITH A * FOR 
 



PREISE INKL. GESETZLICHER MWST. 

DESSERTS | DESSERTS  CHF 
 

COUPE DÄNEMARK – VANILLEGLACE MIT SCHOKOLADENSAUCE UND SCHLAGRAHM  12.00 
VANILLA ICE CREAM WITH CHOCOLATE SAUCE AND WHIPPED CREAM 

 

EISKAFFEE | ICE COFFEE  11.00 
MOKKA GLACE MIT SCHLAGRAHM  
MOCCA ICE CREAM WITH WHIPPED CREAM 
 

COUPE BAILEYS - VANILLEGLACE MIT BAILEYS UND SCHLAGRAHM  14.00 
VANILLA ICE CREAM WITH BAILEYS AND WHIPPED CREAM 
 
APFELKÜCHLEIN MIT VANILLESAUCE  12.00  
FRIED APPLE RINGS WITH VANILLA SAUCE 
 

GEBRANNTE CREME MIT MERINGUE UND RAHM  9.50 
CRÈME BRULEE WITH MERINGUE AND WHIPPED CREAM 
 

FRÜCHTEKUCHEN NACH TAGESANGEBOT  7.00 
FRUIT CAKE ACCORDING TO DAILY OFFER 
 

AFFOGATO “BRIENZERSEE”  8.50 
EINE KUGEL VANILLEGLACE, ÜBERGOSSEN MIT KRÄFTIGEM ESPRESSO 
VANILLA ICE CREAM DOUSED WITH STRONG ESPRESSO 

 

AROMEN | FLAVOURS KUGEL| ONE SCOOP 4.00 
VANILLE, MOCCA, MANGO 
VANILLA, MOCHA, MANGO 

 
PORTION SCHLAGRAHM|WHIPPED CREAM  2.00 


